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Zakup wraz z dostawa sprzetu gastronomicznego” OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU
- Dostawy

Pytania dot. postepowania PCKZI1U.271.10.2018
1. Pozycja nr 19 - Czes¢ 2

Prosze o uzupetnienie wymaganejilosci Etazerek na sosy. Inaczej niemozliwe bedzie
odpowiednie skalkulowanie pozyciji.

Odpowiedz: 2 sztuki

2. Pozycja nr 54- Czesc¢ 2

Schiadzarka szokowa o mocy podanej w specyfikacji nie istnieje obecnie na rynku
gastronomicznym. Prosze o dopuszczenie schtadzarki o mocy 1,63 kW

Odpowiedz: Tak, dopuszczamy.

3. Pozycja 49 -Czes¢ 2

Podgrzewacz do talerzy o zakresie temp 20 do 90 nie istnieje na rynku. Prosze o
dopuszczenie przedziatu temperatur 30-90 st. C

Odpowiedz: Tak dopuszczamy.

Uwaga
Zmiana - aktualizacja zatacznikéw do SIWZ
1) Zafacznik SIWZ w wersji PDF
2) formularz oferty - zatacznik A do SIWZ,- aktualizacja
3) kosztorys ofertowy - zatgcznik Al.1 - dla czescilzamdwienia - aktualizacja

4) kosztorys ofertowy - zatgcznik Al.2 - dla czesci ll zamdwienia - aktualizacja

5) kosztorys ofertowy - zatgcznik A1.3 - dla czesci ll zamdwienia - aktualizacja

6) Zalacznik nr A2 do SIWZ - wzér oSwiadczenia w zakresie wskazanym przez
zamawiajacego w ogfoszeniu o zamdwieniu i w specyfikacji istotnych warunkéw
zamoOwienia, wstepnie potwierdzajagcego, ze wykonawca nie podlega wykluczeniu
oraz spetnia warunki udziatu w postepowaniu, - aktualizacja

7) Zatacznik nr A3 do SIWZ - wzér oSwiadczenia o przynaleznosci lub braku
przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej, o ktérej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23
Pzp, - aktualizacja

8) zafacznik nr 1 do umowy - aktualizacja

Ogtoszenie nr 647881-N-2018 z dnia 2018-11-14r.
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Powiatowe Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego: ,,Zakup wraz z dostawa
sprzetu gastronomicznego”
OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU - Dostawy
Zamieszczanie ogloszenia: Zamieszczanie obowiazkowe
Ogloszenie dotyczy: Zamdwienia publicznego
Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspolinansowanego ze Srodkéow Unii
Europejskiej
Tak

Nazwa projektu lub programu

Zadanie realizowe jest ramach projektu nr RPMP.10.02.01-12-0241/16 ,Centrum
Kompetencji Zawodowych w Powiecie Wielickim." Projekt jest wsp6tfinansowany ze
Srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Matopolskiego na lata 2014-2020.

O zamowienie moga ubiegac sie wylacznie zaklady pracy chronionej oraz wykonawcy,
ktorych dziatalnos$é¢, lub dzialalno$¢ ich wyodrebnionych organizacyjnie jednostek,
ktore beda realizowaly zaméwienie, obejmuje spoleczng i zawodowa integracje osob
bedacych czZonkami grup spolecznie marginalizowanych

Nie

Nalezy poda¢ minimalny procentowy wskaznik zatrudnienia os6b nalezacych do jednej lub
wiecej kategorii, o ktérych mowa w art. 22 ust. 2 ustawy Pzp, nie mniejszy niz 30%, oséb

zatrudnionych przez zaktady pracy chronionej lub wykonawcéw albo ich jednostki (w %)

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

Postepowanie przeprowadza centralny zamawiajacy

Nie

Postepowanie przeprowadza podmiot, ktoremu zamawiajacy powierzyl/powierzyli
przeprowadzenie postepowania

Nie

Informacje na temat podmiotu ktéremu zamawiajacy powierzyl/powierzyli
prowadzenie postepowania:

Postepowanie jest przeprowadzane wspolnie przez zamawiajacych

Nie

Jezeli tak, nalezy wymieni¢ zamawiajacych, ktérzy wspélnie przeprowadzajg postepowanie
oraz podac¢ adresy ich siedzib, krajowe numery identyfikacyjne oraz osoby do kontaktow wraz

z danymi do kontaktow:

Postepowanie jest przeprowadzane wspolnie zzamawiajacymi zinnych panstw

cZonkowskich Unii Europejskiej



Nie

W przypadku przeprowadzania postepowania wspolnie z zamawiajacymi zinnych
panstw czlonkowskich Unii Europejskiej — majace zastosowanie krajowe prawo
zamOwien publicznych:

Informacje dodatkowe:

I. 1) NAZWA 1 ADRES: Powiatowe Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego,
krajowy numer identyfikacyjny 12318259500000, ul. ul.

Pilsudskiego 105, 32020 Wieliczka, woj. matopolskie, pafistwo Polska, tel. 12 2783377 w.
23, e-mail zsz@powiatwielicki.pl, faks122 881 170.

Adres strony internetowej (URL):

Adres profilu nabywcy:

Adres strony internetowej pod ktérym mozna uzyska¢ dostep do narzedzi i urzadzen lub
formatéw plikow, ktdre nie s og6lnie dostepne

I. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO: Jednostki organizacyjne administracji samorzadowej

1.3) WSPOLNE UDZIELANIE ZAMOWIENIA (jezeli dotyczy):

Podzial obowigzkéw miedzy zamawiajacymi w przypadku wspélnego przeprowadzania
postepowania, w tym w przypadku wspolnego przeprowadzania postepowania z zamawiajacymi
z innych panstw cztonkowskich Unii Europejskiej (ktory z zamawiajacych jest odpowiedzialny
za przeprowadzenie postepowania, czy i w jakim zakresie za przeprowadzenie postepowania
odpowiadajq pozostali zamawiajacy, czy zaméwienie bedzie udzielane przez kazdego z
zamawiajacych indywidualnie, czy zam6wienie zostanie udzielone w imieniu i na rzecz

pozostatych zamawiajacych):

1.4) KOMUNIKACJA:

Nieograniczony, pelny i bezposredni dostep do dokumentéw z postepowania mozna
uzyska¢ pod adresem (URL)

Nie

Adres strony internetowej, na ktérej zamieszczona bedzie specyfikacja istotnych
warunkéw zaméwienia
Nie

http://www.pckziu-wieliczka.pl/
Dostep do dokumentéw z postepowania jest ograniczony - wiecej informacji mozna

uzyska¢ pod adresem
Nie

Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu nalezy przesylac:



Elektronicznie
Nie
adres

Dopuszczone jest przestanie ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udzalu w
postepowaniu w inny sposob:
Nie

Inny spos6b:

Wymagane jest przestanie ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w
postepowaniu w inny sposob:

Tak

Inny sposdb:

w wersji papierowej na adres siedziby Zamawiajacego

Adres:

ul.Marszatka J6zefa Pitsudskiego 105, 32-020 Wieliczka

Komunikacja el ektroniczna wymaga korzystania z narzedz i urzadzen lub formatow
plikéw, ktére nie s ogdlnie dostepne

Nie

Nieograniczony, petny, bezposredni i bezptatny dostep do tych narzedzi mozna uzyska¢ pod
adresem: (URL)

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego: ,Zakup wraz z dostawa sprzetu
gastronomicznego”

Numer referencyjny: PCKZI1U.271.10.2018

Przed wszczeciem postepowania o udzielenie zamowienia przeprowadzono dialog
techniczny

Nie

I1.2) Rodzaj zaméwienia: Dostawy

I1.3) Informacja o mozliwosci skladania ofert czesciowych

ZamoOwienie podzielone jest na czeSci:

Tak

Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w pestepowaniu mozna sktada¢ w
odniesieniu do:

wszystkich czesci

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do udzielenia lacznie nastepujacych czesci lub grup



czeSci:

Maksymalna liczba cze$ci zamoéwienia, na ktore moze zosta¢ udzielone zaméwienie

jednemu wykonawcy:

I1.4) Krotki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug
Iub robdt budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) aw przypadku
partnerstwa innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,
usluge lub roboty budowlane: Przedmiotem zamdéwienia jest zakup wraz z dostawa sprzetu
gastronomicznego z podziatem na 3 cze$ci. - Cato$¢ dostarczonego sprzetu musi pochodzic¢ z
autoryzowanego kanatu dystrybucji. - Wszystkie urzadzenia, w odniesieniu do ktorych
przepisy prawa naktadajgq obowigzek posiadania certyfikatu zgodno$ci CE, musze posiada¢
tenze certyfikat. - W celu usprawnienia odbioru przy realizacji dostawy Wykonawca
zobowiazany jest umiesci¢ na kazdym opakowaniu informacje o: nazwie produktu, jednostce
miary i ilo$ci, nazwie producenta. Odbiér dokonywany jest w obecno$ci przedstawiciela
Wykonawcy. Zaleca sie wcze$niejsze ustalenie terminu dostawy w celu zabezpieczenia wjazdu
Wykonawcy na teren Kampusu Wielickiego (miejsce postojowe) oraz dostepnos$ci
pracownikow Zamawiajacego odpowiadajacych za odbiér przedmiotu umowy; - Zamawiajacy
dopuszcza dostawy czeSciowe przedmiotu zaméwienia w ramach kazdej czesci z
zastrzezeniem, ze ewentualny montaz cato$ci, ustawienie i podtaczenie sprzetu, testowanie
przedmiotu zaméwienia i instruktaz uzytkownikéw bedzie dokonywany w ramach danej czes$ci
zamOwienia w jednym terminie. Zamawiajacy nie dopuszcza wystawiania faktur cze$ciowych
po zrealizowaniu dostawy wylacznie wybranych element6w zaméwienia w ramach
realizowanej cze$ci zaméwienia. Zamawiajacy nie dopuszcza dostaw cze$ciowych
realizowanych przez firmy kurierskie na adres Zamawiajacego. - Zamawiajacy moze odméwic
przyjecia dostarczonych urzadzen w dni wolne od nauki szkolnej oraz poza godzinami 09.00 -
15.00. - Wykonawca musi dostarczy¢ przedmiot umowy wtasnym transportem a w przypadku
czesci Il zamowienia dokona¢ jego montazu w budynku Zamawiajacego. - Urzadzenia i ich
komponenty musza by¢ oznakowane przez producentow w taki sposéb, aby mozliwa byta
identyfikacja zaréwno produktu, jak i producenta. 3.2 Szczegétowy opis przedmiotu
zaméwienia: CZESC I "Zakup wraz z dostawa pomocy dydaktycznych" LP NAZWA OPIS
ILOSC 1 Elektryczny kociotek do zup Obudowa wykonana ze stali malowanej na kolor czarny.
Pokrywa i pojemnik na zupe wykonane ze stali nierdzewnej. 1 Urzadzenie posiada regulacje
mocy grzewczej. Zasilanie: 230 V Moc minimalna: 400 W Pojemno$¢ minimalna: 8 1
maksymalna 12 1. 2 Miska Miska tworzywo sztuczne, okragla, pojemno$¢ 51 8 3 Miska
Wykonana tworzywa sztucznego, okragla, pojemnos¢ 31 8 4 Lyzeczka do herbaty Wykonana
ze stali nierdzewnej, wzor klasyczny; wzor dla pozycji 4, 5, 6,7,8 identyczny. 50 5 Lyzka
stolowa Wykonana ze stali nierdzewnej, wzér klasyczny; wzor dla pozycji 4, 5, 6,7,8

identyczny. 40 6 Widelec stotlowy Wykonany ze stali nierdzewnej, wzér klasyczny; wzor dla



pozycji 4, 5, 6,7,8 identyczny. 40 7 N6z stolowy Wykonany ze stali nierdzewnej, wzor
klasyczny; wzor dla pozycji 4, 5, 6,7,8 identyczny. 40 8 Widelczyk do ciast Wykonany ze stali
nierdzewnej, wzér klasyczny; wzor dla pozycji 4, 5, 6,7,8 identyczny. 40 9 Kawiarka stalowa
ci$nieniowa Wykonana ze stali nierdzewnej, 1 Pojemno$¢ na 4 filizanki kawy. Kafeteria
umozliwia zaparzenie kawy na: kuchenka gazowa, kuchenka elektryczna, kuchenka ceramiczna,
kuchenka indukcyjna. 10 Kafetiera aluminiowa ci$nieniowa Wykonana z wypolerowanego
aluminium z uchwytami z tworzywa sztucznego. Pojemnos$¢ ca 6 filizanek kawy. Kafeteria
umozliwia zaparzenie kawy na: kuchenka gazowa, kuchenka elektryczna, kuchenka ceramiczna,
kuchenka indukcyjna. 1 11 Zaparzacz do kawy/herbaty ttokowy szklany Dzbanek do herbaty z
filtrem tfokowym wykonany jest ze szkta borosilikonowego i stali nierdzewnej. Szkto
odporne na wysoka temperature do 100°C 1 Stal polerowana na potysk Pojemnos¢
minimalna: 0,6 1 12 N6z uniwersalny N6z kuchenny. Ostrze noza wykonane ze stali
nierdzewnej utwardzanej poprzez walcowanie. Nadaje sie do mycia w zmywarkach
gastronomicznych. Dhugo$¢ ostrza min.20cm 10 13 Serwety indywidualnego uzytku Gladkie,
biate, bawetniane serwetki, 20 100% bawelna, adamaszek, min.205 g/m?, Desen gladki?
Kolor:biaty 14 Komplet 3 garnkow ze stali nierdzewnej z pokrywkami Zestaw garnkow
Wykonany ze stali nierdzewnej 8 kpl. - garnek - §rednica: minimum 16,0 cm/ pojemno$¢
uzytkowa: od 1,5 1/ wysokos$¢ od : 10,0 cm - garnek — Srednica minium: 20,0 cm/ pojemnos$¢
uzytkowa od: 3,3 1/ wysoko$¢ od: 13,0 cm - garnek — Srednica minimum: 22,0 cm/ pojemno$¢
uzytkowa od: 4,2 1/ wysoko$¢ od: 13,5 cm Kolor: stal nierdzewna Pokrywki wykonane ze
szkta, posiadaja odpowiecznik parowy i stalowy rant Nienagrzewajace sie, stalowe uchwyty
Mozna my¢ w zmywarce Do uzytku na: kuchenka gazowa, kuchenka elektryczna, kuchenka
ceramiczna, kuchenka indukcyjna 15 Komplet dzbankéw z miarka Komplet 3 dzbankow z
miarka pomocny przy odmierzaniu ptynnych i sypkich produktéw posiada trzy miarki, na
cukier, make oraz ptyny Pojemnik z uchwytem i dzi6bkiem utatwiajacym wylewanie.
Wykonany z tworzywa. 5 16 Miska nierdzewna wykonana ze stali nierdzewnej Produkt
wykonany jest ze stali nierdzewnej 20 Srednica gérna: 15,0 cm Srednica dolna: 7,0 cm
Wysokos$é: 6,5 cm Pojemnos¢: 0,5 1 17 Maszynka do mielenia miesa Maszynka do mielenia o
min. mocy 550 W, z plastikowa misa zasypowa, wyposazona w 3 sita, nasadke do napelniania
kietbas i formowania krokietow oraz w zestaw do ciastek i makaron6w. zabezpieczenie przed
zniszczeniem silnika oraz system do tatwego mocowania wyposazenia. 1 Wydajnos¢ mielenia
— minimum -1,7 kg na minute Srednica otworéw w sitkach-2,7 mm, 4 mm, 8 mm (lub
zblizone) Wyposazenie przystawka do formowania ciastek i makaronu, nasadka masarska, 3
sitka, taca zasypowa, popychacz, 18 Praska do ziemniakow ze stali nierdzewnej Metalowa,
cynowana praska do ziemniakow 4 Diugos¢é catkowita po roztozeniu: min.52,0 cm Dhugosé
catkowita po ztozeniu: min.28,0 cm Dhugo$¢ uchwytu: min.12,0 cm Wymiary kieszonki na
ziemniaki: min.10,0 x 8,0 cm Gleboko$¢ kieszonki na ziemniaki: min.8,0 cm CZESC II
"Zakup wraz z dostawa wyposazenia pracowni gastronomicznej” LP NAZWA OPIS ILOSC 1.
formy do pieczenia metalowe rézne ksztatty (10 wzoréw) Formy metalowe do pieczenia
kwadratowe, prostokatne, okragle co najmniej 10 sztuk w zestawie. Zawiera minimalnie:

tortownica, forma do babki, forma do tarty, kekséwka. 8 2. foremki do ciasteczek po 18 szt.



Zestaw silikonowych foremek do pieczenia muffinek - co najmniej 18 sztuk w zestawie 4 3.
sitka do cukru pudru przesiewacz do cukru o $rednicy od 15 cm do 20 cm; materiat: stal
nierdzewna 8 4. miksery reczne Mikser reczny z misa obrotowa o pojemno$ci min. 3 1. ; moc
minimum 400W 9 5. przesiewacz do maki Przesiewacz ze stali nierdzewnej o $rednicy co
najmniej 10 cm. 8 6. miski stalowe (4 wielkosci w komplecie) Zestaw 4 misek stalowych o
Srednicach od 10 do 26 cm 8 7. miski plastikowe duze (2 szt w komplecie) Zestaw dwoch
misek z polipropylenu o pojemno$ci co najmniej 3 1 oraz o pojemnosci co najmniej 2 1 z
wyprofilowanym rantem. Przeznaczona do produktéw spozywczych. 8 8. Miseczki Zestaw 8 z
polipropylenu o réznych pojemnosciach (od 0,5 1). Przeznaczona do produktéw spozywczych.
8 9. lopatka i pedzelek silikonowy zestaw Zestaw topatka i pedzelek silikonowy wykonane z
silikonu odpornego na temperature. 8 10. wagi kuchenne Waga kuchenna metalowa (stal
nierdzewna; aluminium; inne stopy) dziatajaca w zakrsie 1 g. - 5 kg; funkcja tarowania;
wys$wietlacz LCD 5 11. garnek do mleka Pojemno$¢ co najmniej 2 1.; materiat: stal
nierdzewna, podziatka w 1/ml oraz gwizdek. 8 12. miarki kuchenne duze Miarka kuchenna o
pojemnosci min. 3 I; material: tworzywo sztuczne (polipropylenowe) lub stal nierdzewna.
Podziatka w mililitrach. 8 13. miarki kuchenne mate Zestaw co najmniej 4 miarek o
pojemnos$ciach miarka 15 ml; miarka 5 ml; miarka 2,5 ml; miarka 1,25 ml - spiete na obreczy.
4 14. tylki cukiernicze duze Wykonane ze stali nierdzewnej; co najmniej 4 r6zne wzory;
$rednica 20-30 mm 32 15. rekawy cukiernicze jednorazowe duze i Srednie Rekaw cukierniczy
doskonaty do dekorowania i faszerowania potraw (rozmiar 25-30 cm); 10 szt. w opakowaniu x
10 opakowan; rekaw cukierniczy doskonaty do dekorowania i faszerowania potraw (rozmiar
31-45 cm); 10 szt. w opakowaniu x 10 opakowan; 10 16. trzepaczki do piany Wynonana ze
stali nierdzewnej, wielko$¢ min. 20 cm - maks. 30 cm; 8 17. patera szklana na ciasto Patera na
ciasto szklana z kloszem na nézce; $rednica co najmniej 300 mm. 2 18. Etazerka na sosy
(2x200ml) Etazera stali nierdzewnej na sosy z dwoma mieseczkami o poj. min. 200 ml 2 19.
Etazerka na sosy (3x200ml) Etazera stali nierdzewnej na sosy z trzma mieseczkami o poj.
min. 200 ml 20. Tace ekspozycyjne Taca ekspozycyjna wymiar co najmniej 30x 40 cm; stal
nierdzewna 4 21. patery na tort Patera szklana z pokrywa szklang na tort (na nézce) o $rednicy
minimalnej 26 cm 2 22. noze musady Uniwersalny néz do filetowania z zabkowana krawedzia
do ciecia o$ci, umieszczona na gérnej czesci. Dlugo$¢ co najmniej 25 cm 4 23. nozyce do
mies Nozyce kuchenne do drobiu ze stali nierdzewnej o dtugosci co najmniej 25 cm. 4 24.
termometr sonda Termometr do Zywnosci z sonda. Wyswietlacz L.CD; rozdzielczos¢ 0,1 oC 4
25. sznurek do miesa Sznurek o wadze zwoju 0,5 kg; grubo$¢ ok 2mm; materiat: bawelna
naturalna; odporny na wysokie temperatury - przeznaczony do wigzania wedlin 8 26. garnki do
duszenia z pokrywka Zestaw zawiera: garnek do duszenia o pojemnosci 21 (wysoko$¢ do 100
mm); 3,5 1 (wysokos$¢ do 120 mm); Ganrki z pokrywami, wykonane ze stali nierdzewnej.
Odpowiednie do wszystkich typéw kuchni. 8 27. Rondel Rondel ze stali nierdzewnej o
pojemnos$ci minimum 2,5 1. Odpowiedni do wszystkich typéw kuchni. 8 28. pojemnik GN z
pokrywami ze stali nierdzewnej GN 1/1, 200 mm wykonany ze stali nierdzewnej;
przeznaczenie do kontaktu z zywno$cia; dodatkowo do kazdeg pojemnika pokrywa ze stali

nierdzewnej 8 29. Mozdzierz Mozdziez granitowy z thuczkiem granitowym o $rednicy min. 13



cm. 2 30. zastawa stotowa szklana do ekspedycji deseréw Komplet obejmuje: pucharek na
nozce o pojemnosci 0,2 do 0,3 1 wykonany ze szkla, pucharek w formie szklanki (bez n6zki) o
pojemnosci 0,2 do 0,3 1 wykonany ze szkka, pucharek o pojemnosci 0,31 do 0,4 1 wykonany ze
szkta. Zamawiajacy dopuszcza tacznie réznych produktéw réznych marek - w przypadku braku
dostepno$ci produktow jednej serii. 32 31. zastawa stotowa metalowa do ekspedycji deserow
Zestaw zawiera: tyzeczke do herbaty, tyzeczke do kawy, widelczyk do ciasta, tyzeczke do
koktaili, tyzeczke do lodow i tyzeczke do kawy late. 32 32. Wykrawacze Komplet co najmniej
12 réznych wykrawaczy do ciastek o réznych ksztattach wykonanych ze stali nierdzewnej. 8
33. noze do filetowania dtugo$¢ min. 180mm - maksimum 250 mm; ostrze stal nierdzewnna,
rekojes$¢ tworzywo sztuczne. N6z przeznaczony do filetowania 9 34. noze kuchenne HACCP
(kpl) 6 szt. nozy kuchennych o dtugo$ci min. 250 mm; rekojescie w kolorach HACCP: biaty,
czerwony, niebieski, zotty, zielony, brazowy; rekojes¢ polipropylen 16 35. néz szefa N6z
kuchenny o dtugo$ci co najmniej 240 mm wykonany ze stali nierdzewnej z rekojescia z
tworzywa sztucznego 8 36. n6z santoku N6z santoku uniwersalny gtéwnie przeznaczony do
zi6t i warzyw, dtugo$¢ min. 170 mm; rekojes¢: polipropylen 8 37. pétmiski roznej wielkoSci
(4 wielkosci kpl) Komplet p6tmiskéw porcelanowych w kolorze biatym zawierajacy co
najmniej 4 p6tmiski o r6znych wymiarach w zakresie dtugosci pomiedzy 45 a 25 cm (np..
dhugosci 40, 35, 30 i 25 cm.) 8 38. temperowki do warzyw cztery rodzaje Teperdwka do
warzyw z wymiennymi ostrzami (4 ostrza ze stali nierdzewnej + czyS$cik) lub 4 odrebne
temperdwki pozwalajace na uzyskanie roznych wzoréw i grubos$ci warzyw. 4 39. deski do
krojenia HACCP Rozmar 300x 450 mm; materiat: polipropylen; kolory: biaty, czerwony,
niebieski, z6étty, zielony, brazowy 8 40. stojak na szynke stojak do szynki parmenskiej z
koS$cia; uchwyt ze stali nierdzewnej, deska z drewna liSciastego. Rozmiar deski co najmniej
400x250 mm 1 41. patelnie (komplety po 2 rézne $rednice) Zestaw: patelnia aluminiowa z
wysokiej jako$ci powtoka teflonowa oraz raczka ze stali nierdzewnej o $rednicy co najmniej
280 mm oraz patelnia aluminiowa z wysokiej jako$ci powtoka teflonowa oraz raczka ze stali
nierdzewnej o Srednicy co najmniej 360 mm 8 42. n6z i widelec do tranzerowania Zesta
zawiera: widelec do mies o dtugosci co najmniej 250mm z rekoje$cia, wykonany ze stali
nierdzewnej uzupelnionej o rekojes¢ z tworzywa sztucznego lub drewna oraz néz o dtugosci
co najmniej 250 mm do tranzerowania mies (oba produkty o tej samej rekojesci). 3 43. garnki
z pokrywka do pieczenia i gotowania mies Zestaw zawiera: garnek o pojemnosci 21 (wysokos$¢
do 120 mm); 3 1 (wysoko$¢ do 140 mm); garnek o pojemnosci w zakresie 5-6 1 (wysoko$¢ do
160 mm); garnek o pojemnosci w zakresie 9-10 1 (wysoko$¢ do 230 mm). Wszystkie garki z
pokrywami, wykonane ze stali nierdzewnej. Odpowiednie do wszystkich typow kuchni. 8 44.
zestaw misek i miarek kuchennych ze stali nierdzewnej Zestaw sktada sie z: miski — o
pojemnosci pomiedzy 4 i 5 1; durszlaka o pojemnosci co najmniej 3 1; sitka o pojemnosci 1,5
do 2 1; matej miski — 0,5 1 oraz 5 miarek o pojemnosciach: 250 ml (1 szklanka), 125 ml (1/2
szklanka), 85 ml (1/3 szklanka), 60 ml (1/4 szklanka) i 15 ml (1 tyzeczka). Zestaw wykonany
ze stali nierdzewnej. 8 45. patelnie (min. 5 rodzajow w kpl) Zestaw 5 sztuk réznych
rozmiarow patelni z powtoka ktéra posiada wtasciwos$ci nieprzywieralne zapobiegajac

przywieraniu i przypalaniu potraw oraz utatwia utrzymanie naczynia w czysto$ci; w tym co



najmniej 3 patelnie z zestawu o $rednicy ponad 22 cm; co najmniej 2 patelnie z zestawu musza
posiada¢ pokrywy z odpornego na wysokie temperatury szkta. 8 46. noze do carvingu (kpl.)
Zawarto$¢ zestawu: noze do krojenia i ksztattowania, ostrza w ré6znych ksztattach, noze
dekoracyjne do kulek, narzedzia do garnirowania w ksztalcie litery V i okragle wréznych
rozmiarach, noze dekoracyjne, do obierania. Liczebno$¢ zestawu co najmniej 50 elementow.
8 47. serwis obiadowy oraz serwis kawowy na 12 0séb Serwis obiadowy oraz kawowy ten sam
wzor. Serwis kawowy: 6 filizanek - poj. min. 220 ml i 6 spodkéw dostosowanych do filizanek.
Serwis obiadowy sklada sie z : talerzy ptytkich - rozmiar min. 25 cm - 12 szt; talerzy
glebokich rozmiar min. 20 cm - 12 szt; talerzy deserowych rozmiar min. 18 cm - 12 szt;
p6imis owalny rozmiar min. 30 cm - 1 szt; pétmis okragly rozmiar min. 20 cm - 1 szt ;
salaterka - 2 szt ; waza - 1 szt. Kolor biaty; porcelana. Serwis do mozliwy do mycia w
zmywarkach. 4 48. zastawa stotowa platerowana komplet na 12 oséb Sktad zestawu: 12 x
tyzka; 12 x widelec; 12 x tyzeczka; 12 x n6z; 12 x widelczyk do ciasta; 1 x topatka do ciasta; 1
x nabierka wazowa; 2 x tyzka satatkowa; 2 x tyzka do serwowania; 2 x widelczyki do zakasek; 1
x tyzeczka do cukruy; 1 x tyzeczka do jarzyn; 1 x nabierka do sosu; 1 x szczypce do cukru.
Wszystkie elementy wykonane ze stali nierdzewnej z identycznymi zdobieniem. Opakowanie
do przechowywania pétek z formami na poszczeg6lne elementy. 4 49. podgrzewacze do
talerzy Pojemno$c¢: 120 talerzy; srednica maksymalna talerzy 35 cm; zakres temperatury od
20 do 90 C; zasilanie elektryczne 2 50. warnik do wody Pojemnos¢ 20 1 (pojemno$¢ wlewcza
ptynu co najmniej 15 1); zasilanie elektryczne; zbiornik i obudowa ze stali nierdzewnej;
termostat z regulacja temperatury w zakresie od 30 do 100 C; 2 51. kostkarka do lodu
Obudowa wykonana z wytrzymatego tworzywa reczne uzupetnianie wody, elektroniczny panel
sterowania, wydajnos$¢ do 10 kg na dobe, zbiornik na 16d min. 1 kg, zbiornik na wode min. 2 1,
chtodzona powietrzem, utrzymuje 16d do 4 h, 1 52. urzadzenie do gotowania sous vide
Urzadzenie do gotowania w niskich temperaturach o poj. w zakresie 20 - 30 1.; mozliwa
regulacja temperatury co 0,1 °C (termostat lub sterownik) w zakresie co najmniej 45C-85C;
zalisanie 230V. 1 53. Pakowarka prézniowa stotfowa Komorowa pakowarka prézniowa o
wydajno$ci pompy min. 6 m3/godz. oraz listwie zgrzewajacej co najmniej 260 mm. Posiada
wskaznik ci$nienia i cyfrowy wyswietlacz. Moc co najmniej 350 W; zasilanie 230V. 1 54.
schtadzarka szokowa Schtadzarka szokowa 10x GN 1/1; moc co najmniej 2,5 KW;
wyswietlacz cyfrowy; zakres temperatury schtadania - co najmniej - 18C 1 55. Szafa
mroznicza Szafa mrozZnicza o pojemnosci co najmniej 3001; wewnatrz potki; zakres regulacji
temperatury co najminej od -18C do -22C; kolor srebrny lub obudowa ze stali nierdzewnej. 1
Zadanie realizowe jest ramach projektu nr RPMP.10.02.01-12-0241/16 ,Centrum
Kompetencji Zawodowych w Powiecie Wielickim." Projekt jest wspo6tfinansowany ze
srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewodztwa Matopolskiego na lata 2014-2020. CZESC III "Zakup wraz z
dostawa i montazem pieca konwekcyjno —parowego z podstawka” Zakup wraz z dostawa i
montazem pieca konwekcyjno —parowego z podstawka — 1 szt. o parametrach: a) Pojemnos$¢
10xGN 1/1 lub 10 x blacha 600x 400mm automatyczna stacjq uzdatniania wody z

podtaczeniem i instruktazem z obstugi po zamontowaniu. ¢ Zasilanie elektryczne 400V; * Moc



nie mniejsza niz 14.5 kW;  min. 10 ustawionych programéw pieczenia - mozliwych do
szybkiego uruchomienia oraz mozliwo$¢ stworzenia listy ulubionych programéw; * Otwierany
deflektor stuzacy do czyszczenia wneki wentylatora;; « Pieczenie z kontrolg temperatury
wewnatrz produktu za pomoca sondy wielopunktowej;; « Kontrola funkcjonowania przed i
podczas uzytkowania urzadzenia z opisowa i dZwiekowa sygnalizacjq ewentualnych
nieprawidtowosci; ¢ Prysznic reczny z przytaczem; « Drzwi z podwdjng szyba z hartowanego
szkla, ze szczeling powietrza ograniczajacq promieniowanie ciepla na operatora i zwiekszajaca
wydajno$¢ pieca * Prowadnice klasyczne * Wyposazenie pieca (w zestawie lub dostarczane od
innego producenta): pojemnik GN 1/1 teflon na jaja — 2 szt.; pojemnik GN 1/1 wys. 65 mm —
5 szt; pojemnik GN 1/1 wys. 20 mm — 5 szt. * Certyfikat PZH lub réwnowazny
potwierdzajacy, ze urzadzenie dostosowane jest do kontaktu z Zywno$cig * Okres gwarancji -
minimum 24 miesigce ¢ Zadanie realizowe jest ramach projektu nr RPMP.10.02.01-12-
0241/16 ,Centrum Kompetencji Zawodowych w Powiecie Wielickim." Projekt jest
wspotinansowany ze Srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego
Programu Operacyjnego Wojewodztwa Matopolskiego na lata 2014-2020. b) Podstawa pod
piec: stal nierdzewna, wielko$¢ dostosowana do wymiaréw pieca konwekcyjno — parowego
umozliwiajaca zamontowanie w pracowni gastronomicznej. Podstawa wyposazona w min 5
prowadnic na pojemniki GN 1/1. ¢) Ustuga montazu: Wykonawca w ramach realizacji
przedmiotu zaméwienia zobowigzany jest do dokonania montazu, uruchomienia i kalibracji
pieca wraz z podstawa. Montaz realizowany bedzie na terenie Kampusu Wielickiego (32-020
Wieliczka ul. Pitsudskiego 105). Przed rozpoczeciem realizacji zaméwienia zaleca sie
przeprowadzenie wizji lokalnej w pomieszczeniach, w ktérych bedzie nastepowal montaz
pieca konwekcyjno-parowego, w celu dokonania szczeg6towego obmiaru z natury. d)
Instruktarz uzytkownikéw: wykonawca w ramach realizacji przedmiotu zaméwienia
zobowiazany jest do dokonania instruktarzu uzytkownikéw — nauczycieli praktycznej nauki

zawodu.

I1.5) Gléwny ked CPV: 42000000-6
Dodatkowe kody CPV:
Kod CPV

42210000-1

I1.6) Calkowita warto$¢ zamowienia (jezeli zamawiajqcy podaje informacje o wartosci
zamowienia):

Warto$¢ bez VAT:

Waluta:

(w przypadku uméw ramowych lub dynamicznego systemu zakupoéw — szacunkowa
catkowita maksymalna warto$¢ w catym okresie obowiqzywania umowy ramowej lub

dynamicznego systemu zakupoéw)



I1.7) Czy przewiduje sie udzielenie zaméwien, o ktérych mowaw art. 67 ust. 1 pkt 6i 7
lub w art. 134 ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp: Nie

Okreslenie przedmiotu, wielko$ci lub zakresu oraz warunkéw na jakich zostang udzielone
zamOwienia, o ktorych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 lub w art. 134 ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp:
I1.8) Okres, w ktorym realizowane bedzie zaméwienie lub okres, na ktory zostala
zawarta umowa ramowa lub okres, na ktéry zostal ustanowiony dynamiczny system
zakupow:

miesigcach: Iub dniach: 14

lub

data rozpoczecia: [ub zakonczenia:

I1.9) Informacje dodatkowe:

SEKCJA III: INFORMACIJE O CHARAKTERZE
PRAWNYM, EKONOMICZNYM, FINANSOWYM 1
TECHNICZNYM

I11.1) WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

I11.1.1) Kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia okreslonej dzialalnos$ci
zawodowej, o ile wynika to z odrebnych przepiséw

Okreslenie warunkow:

Informacje dodatkowe

II1.1.2) Sytuacja finansowa lub ekonomiczna

OkreS$lenie warunkow:

Informacje dodatkowe

I11.1.3) Zdolno$¢ techniczna lub zawodowa

Okreslenie warunkow:

Zamawiajacy wymaga od wykonawcéw wskazania w ofercie lub we wniosku o dopuszczenie do
udziatu w postepowaniu imion i nazwisk oséb wykonujacych czynnos$ci przy realizacji
zamOwienia wraz z informacja o kwalifikacjach zawodowych lub doswiadczeniu tych oséb:
Informacje dodatkowe:

I11.2) PODSTAWY WYKLUCZENIA

I11.2.1) Podstawy wykluczenia okreslone w art. 24 ust. 1 ustawy Pzp

I11.2.2) Zamawiajacy przewiduje wykluczenie wykonawcy na podstawie art. 24 ust. 5
ustawy Pzp Tak Zamawiajacy przewiduje nastepujace fakultatywne podstawy

wykluczenia: Tak (podstawa wykluczenia okreslona w art. 24 ust. 5 pkt 1 ustawy Pzp)



II1.3) WYKAZ OSWIADCZEN SKEADANYCH PRZEZ WYKONAWCE W CELU
WSTEPNEG O POTWIERDZENIA, ZE NIE PODLEGA ON WYKLUCZENIU ORAZ
SPELNIA WARUNKI UDZIAL.U W POSTEPOWANIU ORAZ SPEX NIA KRYTERIA
SELEKCJI

Oswiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spelnianiu warunkéw udzalu w
postepowaniu

Tak

Oswiadczenie o spelnianiu kryteriow selekcji

Nie

I11.4) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW , SKEADANYCH PRZEZ
WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W CELU
POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 3
USTAWY PZP:

6.2 W celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia wykonawcy z udziatu w postepowaniu
zamawiajacy zada nastepujacych dokumentéw: 1) odpisu z wlasciwego rejestru lub z
centralnej ewidencji i informacji o dziatalnos$ci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy
wymagajg wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia
na podstawie art. 24 ust. 5 pkt 1 Pzp; 2) Oswiadczenie wykonawcy o braku wydania
prawomocnego wyroku sadu lub ostatecznej decyzji administracyjnej o zaleganiu z
uiszczaniem podatkow, optat lub sktadek na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne albo - w
przypadku wydania takiego wyroku lub decyzji -dokumentéw potwierdzajacych dokonanie
ptatnosci tych nalezno$ci wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami lub zawarcie
wigzacego porozumienia w sprawie sptat tych naleznosci; ( zatacznik nr 1 do SIWZ) 3)
o$wiadczenia wykonawcy o braku orzeczenia wobec niego tytutem $rodka zapobiegawczego
zakazu ubiegania sie 0 zamo6wienia publiczne; ( zatacznik nr 2 do STWZ) 4) o$wiadczenia
wykonawcy o przynaleznosci albo braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej; w
przypadku przynaleznosci do tej samej grupy kapitalowej wykonawca moze ztozy¢ wraz z
o$wiadczeniem dokumenty badz informacje potwierdzajace, ze powigzania z innym
wykonawca nie prowadza do zaktécenia konkurencji w postepowaniu.( zatacznik A3 do SIWZ)
IIL5) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW SKEADANYCH PRZEZ
WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W CELU
POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 1
USTAWY PZP

IIL.5.1) W ZAKRESIE SPEENIANIA WARUNKOW UDZIAEU W POSTEPOWANIU:

IIL.5.2) W ZAKRESIE KRYTERIOW SELEKCJI:
II1.6) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW SKEADANYCH PRZEZ

WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE ZAMAWIAJACEGO W CELU
POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 2



USTAWY PZP

I11.7) INNE DOKUMENTY NIE WYMIENIONE W pkt I11.3) - II1.6)

8.1 Do oferty wykonawca dotacza aktualne na dzien sktadania ofert oSwiadczenie w zakresie
wskazanym przez zamawiajacego w ogltoszeniu o zamowieniu i w specyfikacji istotnych
warunkow zamowienia. Informacje zawarte w oSwiadczeniu stanowig wstepne potwierdzenie,
ze wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz speinia warunki udzialu w postepowaniu. Wzér
o$wiadczenia stanowi Zatacznik nr A2 do STIWZ. 8.2 Wykonawca, ktéry powotuje sie na
zasoby innych podmiotéw, w celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia
oraz spetniania, w zakresie, w jakim powotuje sie na ich zasoby, warunk6w udziatu w
postepowaniu, zamieszcza informacje o tych podmiotach w o$wiadczeniu, o ktérym mowa w
pkt 8.1. SIWZ. 8.3 W przypadku wsp6lnego ubiegania sie o zaméwienie przez wykonawcéw,
o$wiadczenie sklada kazdy z wykonawcow wspolnie ubiegajacych sie o zamowienie.
Oswiadczenie musi potwierdza¢ brak podstaw wykluczenia a) Wypeliony formularz oferty -
zatacznik A do SIWZ, b) kosztorys ofertowy zatacznik A1.1. A1.2, A1.3 dla cze$¢ I* Czesci
IT* czesci IIT* ¢) pelnomocnictwo jezeli dotyczy w oryginale badZ kopii, potwierdzonej za
zgodno$¢ z oryginatem. d) aktualne na dzien sktadania ofert oSwiadczenie ( zgodnie z pkt.
8.1,8.2,8.3 SIWZ) - Zalacznik nr A2 do SIWZ.

SEKCJA IV: PROCEDURA

IV.1) OPIS

IV.1.1) Tryb udzielenia zamoéwienia: Przetarg nieograniczony

IV.1.2) Zamawiajacy zada wniesienia wadium:

Nie

Informacja na temat wadium

IV.1.3) Przewiduje sie udzielenie zaliczek na poczet wykonania zaméwienia:
Nie

Nalezy poda¢ informacje na temat udzielania zaliczek:

IV.1.4) Wymaga sie Zozenia ofert w postaci katalogéw elektronicznych lub dolaczenia
do ofert katalogow elektroniczmych:

Nie

Dopuszcza sie ztozenie ofert w postaci katalogow elektronicznych lub dotaczenia do ofert
katalogow elektronicznych:

Nie

Informacje dodatkowe:

IV.1.5.) Wymaga sie zZlozenia oferty wariantowej:
Nie



Dopuszcza sie ztozenie oferty wariantowej
Nie
Z}ozenie oferty wariantowej dopuszcza sie tylko z jednoczesnym ztozeniem oferty

zasadniczej:

IV.1.6) Przewidywana liczba wykonawcow, ktorzy zostang zaproszeni do udzialu w
postepowaniu

(przetarg ograniczony, negocjacje z ogtoszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo
innowacyjne)

Liczba wykonawcow

Przewidywana minimalna liczba wykonawcow

Maksymalna liczba wykonawcéw

Kryteria selekcji wykonawcow:

IV.1.7) Informacje na temat umowy ramowej lub dynamicznego systemu zakupow:

Umowa ramowa bedzie zawarta:

Czy przewiduje sie ograniczenie liczby uczestnikéw umowy ramowej:

Przewidziana maksymalna liczba uczestnik6w umowy ramowej:

Informacje dodatkowe:

ZamOwienie obejmuje ustanowienie dynamicznego systemu zakupow:

Adres strony internetowej, na ktérej beda zamieszczone dodatkowe informacje dotyczace

dynamicznego systemu zakupow:

Informacje dodatkowe:

W ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupéw dopuszcza sie ztozenie ofert w

formie katalogéw elektronicznych:

Przewiduje sie pobranie ze ztozonych katalogoéw elektronicznych informacji potrzebnych do

sporzadzenia ofert w ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupow:

IV.1.8) Aukcja elektroniczna

Przewidziane jest przeprowadzenie aukcji elektronicznej (przetarg nieograniczony,



przetarg ograniczony, negocjacje z ogtoszeniem)

Nalezy poda¢ adres strony internetowej, na ktorej aukcja bedzie prowadzona:

Nalezy wskaza¢ el ementy, ktérych wartosci beda przedmiotem aukcji elektronicznej:
Przewiduje sie ograniczenia co do przedstawionych wartos$ci, wynikajace z opisu

przedmiotu zaméwienia:

Nalezy poda¢, ktére informacje zostang udostepnione wykonawcom w trakcie aukcji
elektronicznej oraz jaki bedzie termin ich udostepnienia:

Informacje dotyczace przebiegu aukcji elektronicznej:

Jaki jest przewidziany sposdb postepowania w toku aukcji elektronicznej i jakie beda warunki,
na jakich wykonawcy beda mogli licytowa¢ (minimalne wysokoS$ci postapien):

Informacje dotyczace wykorzystywanego sprzetu elektronicznego, rozwigzan i specyfikacji
technicznych w zakresie potaczen:

Wymagania dotyczace rejestracji i identyfikacji wykonawc6w w aukcji elektronicznej:

Informacje o liczbie etapéw aukcji elektronicznej i czasie ich trwania:

Czas trwania:

Czy wykonawcy, ktorzy nie ztozyli nowych postapien, zostang zakwalifikowani do nastepnego
etapu:

Warunki zamkniecia aukcji elektronicznej:

IV.2) KRYTERIA OCENY OFERT
IV.2.1) Kryteria oceny ofert:

IV.2.2) Kryteria
Kryteria Znaczenie
cena 60,00

gwarancja (40,00

IV.2.3) Zastosowanie procedury, o ktérej mowa w art. 24aa ust. 1 ustawy Pzp (przetarg
nieograniczony)

Tak

IV.3) Negocjacje z ogloszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo innowacyjne
IV.3.1) Informacje na temat negocjacji z ogloszeniem

Minimalne wymagania, ktére musza spetnia¢ wszystkie oferty:

Przewidziane jest zastrzezenie prawa do udzielenia zaméwienia na podstawie ofert wstepnych
bez przeprowadzenia negocjacji

Przewidziany jest podzial negocjacji na etapy w celu ograniczenia liczby ofert:



Nalezy poda¢ informacje na temat etapéw negocjacji (w tym liczbe etapow):

Informacje dodatkowe

IV.3.2) Informacje na temat dialogu konkurencyjnego

Opis potrzeb i wymagan zamawiajacego lub informacja o sposobie uzyskania tego opisu:

Informacja o wysokos$ci nagrod dla wykonawc6w, ktérzy podczas dialogu konkurencyjnego
przedstawili rozwigzania stanowigce podstawe do sktadania ofert, jezeli zamawiajacy

przewiduje nagrody:

Wstepny harmonogram postepowania:

Podziat dialogu na etapy w celu ograniczenia liczby rozwigzan:

Nalezy poda¢ informacje na temat etapéw dialogu:

Informacje dodatkowe:

IV.3.3) Informacje na temat partnerstwa innowacyjnego
Elementy opisu przedmiotu zaméwienia definiujace minimalne wymagania, ktérym musza

odpowiada¢ wszystkie oferty:

Podziat negocjacji na etapy w celu ograniczeniu liczby ofert podlegajacych negocjacjom
poprzez zastosowanie kryteriow oceny ofert wskazanych w specyfikacji istotnych warunkéw

zamoOwienia:

Informacje dodatkowe:

IV.4) Licytacja el ektroniczna

Adres strony internetowej, na ktorej bedzie prowadzona licytacja elektroniczna:

Adres strony internetowej, na ktorej jest dostepny opis przedmiotu zaméwienia w licytacji
elektronicznej:

Wymagania dotyczace rejestracji i identyfikacji wykonawcéw w licytacji elektronicznej, w
tym wymagania techniczne urzadzen informatycznych:

Sposob postepowania w toku licytacji elektronicznej, w tym okre$lenie minimalnych
wysoko$ci postapien:

Informacje o liczbie etapéw licytacji elektronicznej i czasie ich trwania:

Czas trwania:



Wykonawcy, ktérzy nie ztozyli nowych postapien, zostang zakwalifikowani do nastepnego
etapu:

Termin sktadania wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w licytacji elektronicznej:

Data: godzina:

Termin otwarcia licytacji elektronicznej:

Termin i warunki zamkniecia licytacji elektronicznej:

Istotne dla stron postanowienia, ktdre zostang wprowadzone do tre$ci zawieranej umowy w

sprawie zamOwienia publicznego, albo 0og6lne warunki umowy, albo wzér umowy:

Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy:

Informacje dodatkowe:

IV.5) ZMIANA UMOWY

Przewiduje sie istotne zmiany postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci
oferty, na podstawie ktorej dokonano wyboru wykonawcy: Nie

Nalezy wskazac¢ zakres, charakter zmian oraz warunki wprowadzenia zmian:

IV.6) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE

IV.6.1) Sposéb udostepniania informacji o charakterze poufnym (jezeli dotyczy):

12.17 Nie ujawnia sie informacji stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu
przepiséw o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jezeli wykonawca, nie pdZniej niz w
terminie sktadania ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udziatlu w postepowaniu, zastrzegt,
Ze nie moga by¢ one udostepniane oraz wykazal, iz zastrzezone informacje stanowiq tajemnice
przedsiebiorstwa. W takim przypadku wykonawca oznacza informacje stanowigce tajemnice
przedsiebiorstwa klauzulg ,tajemnica przedsiebiorstwa - nie udostepnia¢”. Wykonawca nie
moze zastrzec nazwy (firmy) oraz jego adresu, a takze informacji dotyczacych ceny, terminu
wykonania zamo6wienia, okresu gwarancji i warunkéw ptatnosci zawartych w jego ofercie.
12.18 Informacje stanowiace tajemnice przedsiebiorstwa powinny by¢ zgrupowane i stanowic
oddzielng czes¢ oferty, zabezpieczone w kopercie i oznaczone ,tajemnica przedsiebiorstwa,,

Srodki stuzace ochronie informacji o charakterze poufnym

IV.6.2) Termin skladania ofert lub wnioskow o dopuszczenie do udzialu w
postepowaniu:

Data: 2018-11-23, godzina: 08:30,

Skrécenie terminu sktadania wnioskéw, ze wzgledu na pilng potrzebe udzielenia zaméwienia
(przetarg nieograniczony, przetarg ograniczony, negocjacje z ogtoszeniem):

Nie

Wskaza¢ powody:



Jezyk lub jezyki, w jakich moga by¢ sporzadzane oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu
W postepowaniu

>

1V.6.3) Termin zwigzania oferta: do: okres w dniach: 30 (od ostatecznego terminu sktadania
ofert)

IV.6.4) Przewiduje sie uniewaznienie postepowania o udzielenie zaméwienia, w
przypadku nieprzyznania Srodkéw pochodzacych z budzetu Unii Europejskiej oraz
niepodlegajacych zwrotowi $Srodkéw z pomocy udziel onej przez panstwa czlonkowskie
Europejskiego Porozumienia o Wolnym Handlu (EFTA), ktére mialy by¢ przeznaczone
na sfinansowanie calosci lub czesci zamowienia: Nie

1V.6.5) Przewiduje sie uniewaznienie postepowania o udzielenie zaméwienia, jezeli
srodki stuzace sfinansowaniu zaméwien na badania naukowe lub prace rozwojowe,
ktore zamawiajacy zamierzal przeznaczy¢ na sfinansowanie catos$ci lub czesci
zamowienia, nie zostaly mu przyznane Nie

IV.6.6) Informacje dodatkowe:

ZAEACZNIK I - INFORMACJE DOTYCZACE OFERT
CZESCIOWYCH

Cze$¢nr: 1 Nazwa: '"Zakup wraz z dostawa pomocy dydaktycznych"

1) Krotki opis przedmiotu zaméwienia (wielko$¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robét budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) aw przypadku
partnerstwa innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,
ustuge lub roboty budowlane: CZESC I "Zakup wraz z dostawa pomocy dydaktycznych" LP
NAZWA OPIS ILOSC 1 Elektryczny kociotek do zup Obudowa wykonana ze stali malowanej
na kolor czarny. Pokrywa i pojemnik na zupe wykonane ze stali nierdzewnej. 1 Urzadzenie
posiada regulacje mocy grzewczej. Zasilanie: 230 V Moc minimalna: 400 W Pojemnos$¢
minimalna: 8 1 maksymalna 12 1. 2 Miska Miska tworzywo sztuczne, okragla, pojemnos¢ 51 8
3 Miska Wykonana tworzywa sztucznego, okragla, pojemnos¢ 31 8 4 Lyzeczka do herbaty
Wykonana ze stali nierdzewnej, wzér klasyczny; wzor dla pozycji 4, 5, 6,7,8 identyczny. 50 5
Lyzka stotfowa Wykonana ze stali nierdzewnej, wzor klasyczny; wzér dla pozycji 4, 5, 6,7,8
identyczny. 40 6 Widelec stotowy Wykonany ze stali nierdzewnej, wzér klasyczny; wzor dla
pozycji 4, 5, 6,7,8 identyczny. 40 7 N6z stolowy Wykonany ze stali nierdzewnej, wzor
klasyczny; wzor dla pozycji 4, 5, 6,7,8 identyczny. 40 8 Widelczyk do ciast Wykonany ze stali
nierdzewnej, wzor klasyczny; wzor dla pozycji 4, 5, 6,7,8 identyczny. 40 9 Kawiarka stalowa
ci$nieniowa Wykonana ze stali nierdzewnej, 1 Pojemno$¢ na 4 filizanki kawy. Kafeteria
umozliwia zaparzenie kawy na: kuchenka gazowa, kuchenka elektryczna, kuchenka ceramiczna,
kuchenka indukcyjna. 10 Kafetiera aluminiowa ci$nieniowa Wykonana z wypolerowanego
aluminium z uchwytami z tworzywa sztucznego. Pojemno$¢ ca 6 filizanek kawy. Kafeteria

umozliwia zaparzenie kawy na: kuchenka gazowa, kuchenka elektryczna, kuchenka ceramiczna,



kuchenka indukcyjna. 1 11 Zaparzacz do kawy/herbaty ttokowy szklany Dzbanek do herbaty z
filtrem tfokowym wykonany jest ze szkta borosilikonowego i stali nierdzewnej. Szkto
odporne na wysoka temperature do 100°C 1 Stal polerowana na potysk Pojemnos¢
minimalna: 0,6 1 12 N6z uniwersalny N6z kuchenny. Ostrze noza wykonane ze stali
nierdzewnej utwardzanej poprzez walcowanie. Nadaje sie do mycia w zmywarkach
gastronomicznych. Dhugo$¢ ostrza min.20cm 10 13 Serwety indywidualnego uzytku Gladkie,
biate, bawelniane serwetki, 20 100% bawelna, adamaszek, min.205 g/m?, Desen gladki?
Kolor:biaty 14 Komplet 3 garnkow ze stali nierdzewnej z pokrywkami Zestaw garnkéw
Wykonany ze stali nierdzewnej 8 kpl. - garnek - $rednica: minimum 16,0 cm/ pojemno$¢
uzytkowa: od 1,5 1/ wysoko$¢ od : 10,0 cm - garnek — Srednica minium: 20,0 cm/ pojemnos$¢
uzytkowa od: 3,3 1/ wysoko$¢ od: 13,0 cm - garnek — $rednica minimum: 22,0 cm/ pojemnos$¢
uzytkowa od: 4,2 1/ wysoko$¢ od: 13,5 cm Kolor: stal nierdzewna Pokrywki wykonane ze
szk}a, posiadaja odpowiecznik parowy i stalowy rant Nienagrzewajace sie, stalowe uchwyty
Mozna my¢ w zmywarce Do uzytku na: kuchenka gazowa, kuchenka elektryczna, kuchenka
ceramiczna, kuchenka indukcyjna 15 Komplet dzbankdw z miarka Komplet 3 dzbankdw z
miarka pomocny przy odmierzaniu ptynnych i sypkich produktow posiada trzy miarki, na
cukier, make oraz ptyny Pojemnik z uchwytem i dzi6bkiem utatwiajagcym wylewanie.
Wykonany z tworzywa. 5 16 Miska nierdzewna wykonana ze stali nierdzewnej Produkt
wykonany jest ze stali nierdzewnej 20 Srednica gérna: 15,0 cm Srednica dolna: 7,0 cm
Wysoko$é: 6,5 cm Pojemnosc¢: 0,51 17 Maszynka do mielenia miesa Maszynka do mielenia o
min. mocy 550 W, z plastikowa misa zasypowa, wyposazona w 3 sita, nasadke do napelniania
kielbas i formowania krokietow oraz w zestaw do ciastek i makaron6w. zabezpieczenie przed
zniszczeniem silnika oraz system do tatwego mocowania wyposazenia. 1 Wydajno$¢ mielenia
— minimum -1,7 kg na minute Srednica otworéw w sitkach-2,7 mm, 4 mm, 8 mm (lub
zblizone) Wyposazenie przystawka do formowania ciastek i makaronu, nasadka masarska, 3
sitka, taca zasypowa, popychacz, 18 Praska do ziemniakow ze stali nierdzewnej Metalowa,
cynowana praska do ziemniakow 4 Diugo$¢ catkowita po roztozeniu: min.52,0 cm Dlugos¢
catkowita po ztozeniu: min.28,0 cm Dhugo$¢ uchwytu: min.12,0 cm Wymiary kieszonki na
ziemniaki: min.10,0 x 8,0 cm Gleboko$¢ kieszonki na ziemniaki: min.8,0 cm

2) Wspélny Stownik Zaméwien(CPV): 42000000-6, 42210000-1

3) Wartos$¢ czeSci zaméwienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartos$ci
zaméwienia):

Wartos¢ bez VAT:

Waluta:

4) Czas trwania lub termin wykonania:
okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia:

data zakonczenia:



5) Kryteria oceny ofert:

Kryterium  Znaczenie

cena 60,00

gwarancja 40,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:SIWZ z zatacznikami

Cze$¢nr: 2 Nazwa: "Zakup wraz z dostawq wyposazenia pracowni gastronomiczne;j”

1) Krétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robét budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) aw przypadku
partnerstwa innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,
ustuge lub roboty budowlane:"Zakup wraz z dostawa wyposazenia pracowni
gastronomicznej” LP NAZWA OPIS ILOSC 1. formy do pieczenia metalowe rézne ksztalty
(10 wzorow) Formy metalowe do pieczenia kwadratowe, prostokatne, okragle co najmniej 10
sztuk w zestawie. Zawiera minimalnie: tortownica, forma do babki, forma do tarty, kekséwka.
8 2. foremki do ciasteczek po 18 szt. Zestaw silikonowych foremek do pieczenia muffinek -
co najmniej 18 sztuk w zestawie 4 3. sitka do cukru pudru przesiewacz do cukru o $rednicy od
15 cm do 20 cm; materiat: stal nierdzewna 8 4. miksery reczne Mikser reczny z misa
obrotowa o pojemno$ci min. 3 1. ; moc minimum 400W 9 5. przesiewacz do maki
Przesiewacz ze stali nierdzewnej o $rednicy co najmniej 10 cm. 8 6. miski stalowe (4
wielko$ci w komplecie) Zestaw 4 misek stalowych o Srednicach od 10 do 26 cm 8 7. miski
plastikowe duze (2 szt w komplecie) Zestaw dwdch misek z polipropylenu o pojemnosci co
najmniej 3 1 oraz o pojemnosci co najmniej 2 1 z wyprofilowanym rantem. Przeznaczona do
produktéw spozywczych. 8 8. Miseczki Zestaw 8 z polipropylenu o ré6znych pojemno$ciach
(0od 0,5 1). Przeznaczona do produktéw spozywczych. 8 9. topatka i pedzelek silikonowy
zestaw Zestaw topatka i pedzelek silikonowy wykonane z silikonu odpornego na temperature.
8 10. wagi kuchenne Waga kuchenna metalowa (stal nierdzewna; aluminium; inne stopy)
dziatajaca w zakrsie 1 g. - 5 kg; funkcja tarowania; wySwietlacz LCD 5 11. garnek do mleka
Pojemno$¢ co najmniej 2 1.; material: stal nierdzewna, podziatka w 1/ml oraz gwizdek. 8 12.
miarki kuchenne duze Miarka kuchenna o pojemno$ci min. 3 1; materiat: tworzywo sztuczne
(polipropylenowe) lub stal nierdzewna. Podziatka w mililitrach. 8 13. miarki kuchenne mate
Zestaw co najmniej 4 miarek o pojemnosciach miarka 15 ml; miarka 5 ml; miarka 2,5 ml;
miarka 1,25 ml - spiete na obreczy. 4 14. tylki cukiernicze duze Wykonane ze stali
nierdzewnej; co najmniej 4 r6zne wzory; $rednica 20-30 mm 32 15. rekawy cukiernicze
jednorazowe duze i Srednie Rekaw cukierniczy doskonaty do dekorowania i faszerowania
potraw (rozmiar 25-30 cm); 10 szt. w opakowaniu x 10 opakowan; rekaw cukierniczy
doskonaty do dekorowania i faszerowania potraw (rozmiar 31-45 cm); 10 szt. w opakowaniu x
10 opakowan; 10 16. trzepaczki do piany Wynonana ze stali nierdzewnej, wielko$¢ min. 20 cm

- maks. 30 cm; 8 17. patera szklana na ciasto Patera na ciasto szklana z kloszem na nézce;



$rednica co najmniej 300 mm. 2 18. Etazerka na sosy (2x200ml) Etazera stali nierdzewnej na
sosy z dwoma mieseczkami o poj. min. 200 ml 2 19. Etazerka na sosy (3x200ml) Etazera stali
nierdzewnej na sosy z trzma mieseczkami o poj. min. 200 ml 20. Tace ekspozycyjne Taca
ekspozycyjna wymiar co najmniej 30x 40 cm; stal nierdzewna 4 21. patery na tort Patera
szklana z pokrywa szklang na tort (na nézce) o $rednicy minimalnej 26 cm 2 22. noze musady
Uniwersalny néz do filetowania z zabkowana krawedzia do ciecia o$ci, umieszczong na gérnej
czes$ci. Dlugos$¢ co najmniej 25 cm 4 23. nozyce do mies Nozyce kuchenne do drobiu ze stali
nierdzewnej o dlugo$ci co najmniej 25 cm. 4 24. termometr sonda Termometr do ZywnoSci z
sonda. Wyswietlacz LCD; rozdzielczo$¢ 0,1 oC 4 25. sznurek do miesa Sznurek o wadze
zwoju 0,5 kg; grubo$¢ ok 2mm; materiat: bawetna naturalna; odporny na wysokie temperatury
- przeznaczony do wigzania wedlin 8 26. garnki do duszenia z pokrywka Zestaw zawiera:
garnek do duszenia o pojemnosci 21 (wysoko$¢ do 100 mm); 3,5 1 (wysoko$¢ do 120 mm);
Ganrki z pokrywami, wykonane ze stali nierdzewnej. Odpowiednie do wszystkich typéw
kuchni. 8 27. Rondel Rondel ze stali nierdzewnej o pojemno$ci minimum 2,5 1. Odpowiedni
do wszystkich typéw kuchni. 8 28. pojemnik GN z pokrywami ze stali nierdzewnej GN 1/1,
200 mm wykonany ze stali nierdzewnej; przeznaczenie do kontaktu z Zywnoscia; dodatkowo
do kazdeg pojemnika pokrywa ze stali nierdzewnej 8 29. Mozdzierz MoZdziez granitowy z
thuczkiem granitowym o $rednicy min. 13 cm. 2 30. zastawa stotowa szklana do ekspedycji
deser6w Komplet obejmuje: pucharek na nézce o pojemnosci 0,2 do 0,3 1 wykonany ze szkla,
pucharek w formie szklanki (bez n6zki) o pojemnosci 0,2 do 0,3 1 wykonany ze szkta,
pucharek o pojemnosci 0,31 do 0,4 1 wykonany ze szkla. Zamawiajacy dopuszcza tacznie
roznych produktéw réznych marek - w przypadku braku dostepnosci produktéw jednej serii.
32 31. zastawa stotowa metalowa do ekspedycji deserow Zestaw zawiera: tyzeczke do herbaty,
tyzeczke do kawy, widelczyk do ciasta, tyzeczke do koktaili, tyzeczke do lodéw i tyzeczke do
kawy late. 32 32. Wykrawacze Komplet co najmniej 12 réznych wykrawaczy do ciastek o
réznych ksztattach wykonanych ze stali nierdzewnej. 8 33. noze do filetowania dhugo$¢ min.
180mm - maksimum 250 mm; ostrze stal nierdzewnna, rekoje$¢ tworzywo sztuczne. N6z
przeznaczony do filetowania 9 34. noze kuchenne HACCP (kpl) 6 szt. nozy kuchennych o
dtugosci min. 250 mm; rekojescie w kolorach HACCP: bialy, czerwony, niebieski, z6tty,
zielony, brazowy; rekojes¢ polipropylen 16 35. n6z szefa N6z kuchenny o dtugosci co
najmniej 240 mm wykonany ze stali nierdzewnej z rekojescia z tworzywa sztucznego 8 36.
n6z santoku N6z santoku uniwersalny gtéwnie przeznaczony do zi6} i warzyw, dtugos$¢ min.
170 mm; rekoje$¢: polipropylen 8 37. p6tmiski r6znej wielkos$ci (4 wielko$ci kpl) Komplet
potmiskdw porcelanowych w kolorze biatym zawierajacy co najmniej 4 pétmiski o réznych
wymiarach w zakresie dtugos$ci pomiedzy 45 a 25 cm (np.. dhugosci 40, 35, 301 25 cm.) 8 38.
temperowki do warzyw cztery rodzaje Teperéwka do warzyw z wymiennymi ostrzami (4 ostrza
ze stali nierdzewnej + czyscik) lub 4 odrebne temperéwki pozwalajace na uzyskanie ré6znych
wzorow i grubosci warzyw. 4 39. deski do krojenia HACCP Rozmar 300x 450 mm; materiat:
polipropylen; kolory: biaty, czerwony, niebieski, zotty, zielony, brazowy 8 40. stojak na
szynke stojak do szynki parmenskiej z koScig; uchwyt ze stali nierdzewnej, deska z drewna

lisciastego. Rozmiar deski co najmniej 400x250 mm 1 41. patelnie (komplety po 2 r6zne



Srednice) Zestaw: patelnia aluminiowa z wysokiej jakosci powtoka teflonowa oraz raczka ze
stali nierdzewnej o $rednicy co najmniej 280 mm oraz patelnia aluminiowa z wysokiej jako$ci
powltoka teflonowa oraz raczka ze stali nierdzewnej o $rednicy co najmniej 360 mm 8 42. n6z
i widelec do tranzerowania Zesta zawiera: widelec do mies o dtugosci co najmniej 250mm z
rekojescia, wykonany ze stali nierdzewnej uzupelnionej o rekojes¢ z tworzywa sztucznego lub
drewna oraz n6z o dtugosci co najmniej 250 mm do tranzerowania mies (oba produkty o tej
samej rekojesci). 3 43. garnki z pokrywka do pieczenia i gotowania mies Zestaw zawiera:
garnek o pojemnosci 21 (wysokos¢ do 120 mm); 3 1 (wysoko$¢ do 140 mm); garnek o
pojemnosci w zakresie 5-6 1 (wysoko$¢ do 160 mm); garnek o pojemnos$ci w zakresie 9-10 1
(wysoko$¢ do 230 mm). Wszystkie garki z pokrywami, wykonane ze stali nierdzewnej.
Odpowiednie do wszystkich typéw kuchni. 8 44. zestaw misek i miarek kuchennych ze stali
nierdzewnej Zestaw sktada sie z: miski — o pojemnosci pomiedzy 4 i 5 1; durszlaka o
pojemnosci co najmniej 3 1; sitka o pojemnosci 1,5 do 2 I; matej miski — 0,5 1 oraz 5 miarek o
pojemnosciach: 250 ml (1 szklanka), 125 ml (1/2 szklanka), 85 ml (1/3 szklanka), 60 ml (1/4
szklanka) i 15 ml (1 tyzeczka). Zestaw wykonany ze stali nierdzewnej. 8 45. patelnie (min. 5
rodzajow w kpl) Zestaw 5 sztuk r6znych rozmiar6w patelni z powtoka ktéra posiada
wihasciwosci nieprzywieralne zapobiegajac przywieraniu i przypalaniu potraw oraz watwia
utrzymanie naczynia w czystos$ci; w tym co najmniej 3 patelnie z zestawu o $rednicy ponad 22
cm; co najmniej 2 patelnie z zestawu musza posiada¢ pokrywy z odpornego na wysokie
temperatury szkta. 8 46. noze do carvingu (kpl.) Zawarto$¢ zestawu: noze do krojenia i
ksztaltowania, ostrza w roznych ksztattach, noze dekoracyjne do kulek, narzedzia do
garnirowania w ksztalcie litery Vi okragle wréznych rozmiarach, noze dekoracyjne, do
obierania. Liczebno$¢ zestawu co najmniej 50 elementow. 8 47. serwis obiadowy oraz serwis
kawowy na 12 os6b Serwis obiadowy oraz kawowy ten sam wzor. Serwis kawowy: 6 filizanek -
poj. min. 220 ml i 6 spodkéw dostosowanych do filizanek. Serwis obiadowy sktada sie z :
talerzy ptytkich - rozmiar min. 25 cm - 12 szt; talerzy glebokich rozmiar min. 20 cm - 12 szt;
talerzy deserowych rozmiar min. 18 cm - 12 szt; potmis owalny rozmiar min. 30 cm - 1 szt;
p6imis okragly rozmiar min. 20 cm - 1 szt ; salaterka - 2 szt ; waza - 1 szt. Kolor biaty;
porcelana. Serwis do mozliwy do mycia w zmywarkach. 4 48. zastawa stotowa platerowana
komplet na 12 osdb Sklad zestawu: 12 x tyzka; 12 x widelec; 12 x tyzeczka; 12 x noz; 12 x
widelczyk do ciasta; 1 x topatka do ciasta; 1 x nabierka wazowa; 2 x tyzka satatkowa; 2 x tyzka
do serwowania; 2 x widelczyki do zakasek; 1 x tyzeczka do cukru; 1 x tyzeczka do jarzyn; 1 x
nabierka do sosu; 1 x szczypce do cukru. Wszystkie elementy wykonane ze stali nierdzewnej z
identycznymi zdobieniem. Opakowanie do przechowywania pétek z formami na poszczeg6lne
elementy. 4 49. podgrzewacze do talerzy Pojemnos$¢: 120 talerzy; Srednica maksymalna
talerzy 35 cm; zakres temperatury od 20 do 90 C; zasilanie elektryczne 2 50. warnik do wody
Pojemnos$¢ 20 1 (pojemnos¢ wlewcza ptynu co najmniej 15 1); zasilanie elektryczne; zbiornik
i obudowa ze stali nierdzewnej; termostat z regulacja temperatury w zakresie od 30 do 100 C;
2 51. kostkarka do lodu Obudowa wykonana z wytrzymatego tworzywa reczne uzupeinianie
wody, elektroniczny panel sterowania, wydajno$¢ do 10 kg na dobe, zbiornik na 16d min. 1 kg,

zbiornik na wode min. 2 1, chtodzona powietrzem, utrzymuje 16d do 4 h, 1 52. urzadzenie do



gotowania sous vide Urzadzenie do gotowania w niskich temperaturach o poj. w zakresie 20 -
30 1.; mozliwa regulacja temperatury co 0,1 °C (termostat lub sterownik) w zakresie co
najmniej 45C-85C; zalisanie 230V. 1 53. Pakowarka prézniowa stotfowa Komorowa
pakowarka prézniowa o wydajno$ci pompy min. 6 m3/godz. oraz listwie zgrzewajacej co
najmniej 260 mm. Posiada wskaznik ci$nienia i cyfrowy wy$Swietlacz. Moc co najmniej 350
W; zasilanie 230V. 1 54. schadzarka szokowa Schtadzarka szokowa 10x GN 1/1; moc co
najmniej 2,5 KW; wySwietlacz cyfrowy; zakres temperatury schtadania - co najmniej - 18C 1
55. Szafa mroznicza Szafa mroznicza o pojemnosci co najmniej 3001; wewnatrz pétki; zakres
regulacji temperatury co najminej od -18C do -22C; kolor srebrny lub obudowa ze stali
nierdzewnej. 1 Zadanie realizowe jest ramach projektu nr RPMP.10.02.01-12-0241/16
,Centrum Kompetencji Zawodowych w Powiecie Wielickim." Projekt jest wspoHinansowany
ze Srodkow Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Matopolskiego na lata 2014-2020.

2) Wspélny Stownik Zamowien(CPV): 42000000-6, 42210000-1

3) Wartos¢ cze$ci zamoéwienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartosci
zamowienia):

Warto$¢ bez VAT:

Waluta:

4) Czas trwania lub termin wykonania:
okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia:

data zakonczenia:

5) Kryteria oceny ofert:

Kryterium  |Znaczenie

cena 60,00

gwarancja 40,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:SIWZ z zatacznikami

Cze$¢nr: 3 Nazwa: 'Zakup wraz z dostawa i montazem pieca konwekcyjno —parowego z podstawka”
1) Krétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub
robét budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w przypadku

partnerstwa innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,

usluge lub roboty budowlane:Zakup wraz z dostawa i montazem pieca konwekcyjno —
parowego z podstawka — 1 szt. o parametrach: a) Pojemno$¢ 10xGN 1/1 lub 10 x blacha 600x

400mm automatyczng stacjq uzdatniania wody z podtaczeniem i instruktazem z obstugi po



zamontowaniu. * Zasilanie elektryczne 400V; « Moc nie mniejsza niz 14.5 kW; * min. 10
ustawionych programéw pieczenia - mozliwych do szybkiego uruchomienia oraz mozliwo$¢
stworzenia listy ulubionych programéw; « Otwierany deflektor stuzacy do czyszczenia wneki
wentylatora;; * Pieczenie z kontrola temperatury wewnatrz produktu za pomoca sondy
wielopunktowej;; * Kontrola funkcjonowania przed i podczas uzytkowania urzadzenia z
opisowa i dzwiekowa sygnalizacja ewentualnych nieprawidtowosci; * Prysznic reczny z
przylaczem; * Drzwi z podwdjna szyba z hartowanego szkla, ze szczeling powietrza
ograniczajaca promieniowanie ciepta na operatora i zwiekszajaca wydajno$¢ pieca *
Prowadnice klasyczne * Wyposazenie pieca (w zestawie lub dostarczane od innego
producenta): pojemnik GN 1/1 teflon na jaja— 2 szt.; pojemnik GN 1/1 wys. 65 mm — 5 szt;
pojemnik GN 1/1 wys. 20 mm — 5 szt. * Certyfikat PZH lub rownowazny potwierdzajacy, ze
urzadzenie dostosowane jest do kontaktu z zywnoS$cia * Okres gwarancji - minimum 24
miesigce ¢ Zadanie realizowe jest ramach projektu nr RPMP.10.02.01-12-0241/16 ,Centrum
Kompetencji Zawodowych w Powiecie Wielickim." Projekt jest wspotfinansowany ze
srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewodztwa Matopolskiego na lata 2014-2020. b) Podstawa pod piec: stal
nierdzewna, wielko$¢ dostosowana do wymiar6w pieca konwekcyjno — parowego
umozliwiajaca zamontowanie w pracowni gastronomicznej. Podstawa wyposazona w min 5
prowadnic na pojemniki GN 1/1. ¢) Ustuga montazu: Wykonawca w ramach realizacji
przedmiotu zaméwienia zobowiazany jest do dokonania montazu, uruchomienia i kalibracji
pieca wraz z podstawa. Montaz realizowany bedzie na terenie Kampusu Wielickiego (32-020
Wieliczka ul. Pitsudskiego 105). Przed rozpoczeciem realizacji zaméwienia zaleca sie
przeprowadzenie wizji lokalnej w pomieszczeniach, w ktorych bedzie nastepowat montaz
pieca konwekcyjno-parowego, w celu dokonania szczeg6towego obmiaru z natury. d)
Instruktarz uzytkownikéw: wykonawca w ramach realizacji przedmiotu zaméwienia
zobowiazany jest do dokonania instruktarzu uzytkownikéw — nauczycieli praktycznej nauki
zawodu.

2) Wspélny Stownik Zaméwieri(CPV): 42000000-6, 42210000-1

3) Wartos¢ czesci zamoéwienia(jezeli zamawiajacy podaje informacje o wartosci
zamowienia):

Warto$¢ bez VAT:

Waluta:

4) Czas trwania lub termin wykonania:
okres w miesigcach:

okres w dniach:

data rozpoczecia:

data zakonczenia:

5) Kryteria oceny ofert:

Kryterium |Znaczenie




cena 60,00

gwarancja 40,00

6) INFORMACJE DODATKOWE:SIWZ z zatacznikami

Zatgczniki

SIWZ.pdfPobierzData wczytania: 14-11-2018Rozmiar: 1.01 MBFormat: .pdf

Zal_A _Formularz_oferty-aktualizacja.docPobierzData wczytania: 14-11-2018Rozmiar: 79
kBFormat: .doc

zal.-Al.1-kosztorys-ofertowy.xlsPobierzData wczytania: 14-11-2018Rozmiar: 56 kBFormat:
Xls

zal-Al-kosztorysy-ofertowe-A1.1A1.2-A1.3-PDF.pdfPobierzData wczytania: 14-11-
2018Rozmiar: 2.29 MBFormat: .pdf

zal.-Al.2-kosztorys-ofertowy.xlsPobierzData wczytania: 14-11-2018Rozmiar: 69 kBFormat:
Xls

zal.-Al.3-kosztorys-ofertowy.xlsPobierzData wczytania: 14-11-2018Rozmiar: 47.5 kBFormat:
Xls

Zalacznik-A3-grupa-kapitalowa.docPobierzData wczytania: 14-11-2018Rozmiar: 62.5
kBFormat: .doc

zal.-B-wzor-umowy.pdfPobierzData wczytania: 14-11-2018Rozmiar: 438.02 kBFormat: .pdf
zalacznik-nr-1-do-umowy.pdfPobierzData wczytania: 14-11-2018Rozmiar: 503.36 kBFormat:
.pdf

Zalaczniki-A2.docPobierzData wczytania: 14-11-2018Rozmiar: 71 kBFormat: .doc
formularz oferty - zatgcznik A do SIWZ,- aktualizacjaPobierzData wczytania: 15-11-
2018Rozmiar: 93 kBFormat: .doc

Zatgcznik SIWZ w wersji PDF - poprawionyPobierzData wczytania: 15-11-2018Rozmiar:
804.98 kBFormat: .pdf

kosztorys ofertowy - zatgcznik Al.1 - dla czescil zamdwienia - aktualizacjaPobierzData
wczytania: 15-11-2018Rozmiar: 57 kBFormat: .xls

kosztorys ofertowy - zatacznik A1.2 - dla czesci ll zamdéwienia - aktualizacjaPobierzData
wczytania: 15-11-2018Rozmiar: 239 kBFormat: .xls

kosztorys ofertowy - zatgcznik A1.3 - dla czesci ll zaméwienia - aktualizacjaPobierzData
wczytania: 15-11-2018Rozmiar: 217 kBFormat: .xIs

Zatgcznik nr A2 do SIWZ - wzdér oswiadczenia w zakresie wskazanym przez zamawiajgcego w
ogtoszeniu o zamdwieniu i w specyfikacji istotnych warunkéw zamdwienia, wstepnie
potwierdzajacego, ze wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spetnia warunki udziatu w
poPobierzData wczytania: 15-11-2018Rozmiar: 231 kBFormat: .doc

Zatgcznik nr A3 do SIWZ - wzdr oSwiadczenia o przynaleznosci lub braku przynaleznosci do
tej samej grupy kapitatowej, o ktérej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 Pzp, -
aktualizacjaPobierzData wczytania: 15-11-2018Rozmiar: 676.43 kBFormat: .pdf

zatgcznik nr1 do umowy - aktualizacjaPobierzData wczytania: 15-11-2018Rozmiar: 239.5
kBFormat: .doc

Metryka

Historia Zmian
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